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PROPOZYCJA MENU WESELNEGO  (dania do wyboru) 
 
1.Obiad  
-łabędź królewski z sałatką wykwintną por 
-rosół z makaronem 200ml 
-kurczak w potrawce 300/100g 
-filet z indyka z gruszką i borówkami 120/80g 
-filety z gęsi w Ŝurawinach 120/80g 
-kaczka trybowana z nadzieniem 120g 
-de volaile  110g 
-pieczeń wieprzowa ze śliwk ą 120/80g 
-rolada wieprzowa 90g 
-schab po polsku 120g 
-kotlet schabowy z pieczarkami 120/90g 
-szynka wieprzowa pieczona  120/80g 
-polędwiczki wieprzowe w sosie myśliwskim 120/80g 
-pieczeń burgundzka 120/80g 
-zrazy wołowe zawijane 120/80g 
-ziemniaki gotowane 200g 
-ziemniaki zapiekane 200g 
-frytki  150g 
-zestaw surówek 150g 
-warzywa gotowane  150g 
2.Deser 
-tort ZAMEK ( śmietanowy lub orzechowy)  
-tort 3 lub 5 piętrowy 
-ciasto czekoladowo-orzechowe 
-ciasto toffi 
-ciasto tiramisu 
-sernik wiedeński 
-biszkopt z galaretką i owocami 
-ciasto cytrynka 
-makowiec 
-szarlotka 
-lody  z owocami por 
-owoce róŜne (patera) 
-kawa, herbata 200ml 
3.Przekąski zimne 
-schab w maladze  80/50g 
-wieprzowina w sosie steak grill 80/50g 
-roladki z szynki wieprzowej  80/50g 
-ozor w sosie tatarskim  80/50g 
-polędwica wołowa w sosie śmietanowo-chrzanowym 80/50g 
-carpaccio z oliwkami  80/50g 
-rolada z indyka z paryką  50g 
-filet z kurczaka w galarecie   80/50g 
-galantyna z kurczaka w sosie 80/50g 
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-Ŝołądki drobiowe w galarecie  60g 
-węgorz wędzony  100g 
-pstrąg wędzony  100g 
-węgorz w galarecie 80/50g 
-filet z pstrąga w galarecie  80/50g 
-galantyna ze szczupaka w sosie chrzanowym  80/50g 
-dorsz po grecku  100/50g 
-sałatka jarzynowa  100g 
-sałatka grecka  100g 
-sałatka śledziowa z orzechami 100g 
-pieczywo 100g 
-kawa, herbata 200ml 
4.Kolacja gorąca  I 
-dzik pieczony w całości  szt 
-szynka wieprzowa pieczona w całości   szt 
-kasza gryczana   100g 
-ziemniaki zasmaŜane   100g 
-kapusta kiszona zasmaŜana  100g 
-chrzan, musztarda  50g 
5.Kolacja gorąca  II 
-zupa bogracz   200ml 
-zupa gulaszowa   200ml 
-barszcz  z pasztecikiem 200ml 
-pieczywo 100g 
 
Napoje i alkohol z karty – 30%  lub we własnym zakresie. 
Noclegi -pokoje 1 i 2 osobowe  80 zł 1 osoba (bez śniadania) 

 zestaw śniadaniowy 20 zł 1 osoba 
 
Polecam dodatkowo oprawę przyj ęcia przez rycerzy: 
-przywitanie pary młodej i gości, konkursy i zabawy plebejski, pokazy i nauka tańców średniowiecznych, 
 strzelanie z łuku, porwanie panny młodej, pokazy walk, pokazy ogniowe. Koszt 1500 – 2000 zł. 
Zespół muzyczny lub prezenter we własnym zakresie. 

 


